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                      Bœuf, Cochon, Volaille…

Le Château Briand Sauce Choron 2 pers.

53,20 €

Château Briand Sauce Choron für 2 Pers.


La Couronne d’Agneau en Croûte d’Herbes

25,40 €

Lammrücken in frischer Kräuterkruste

L’Escalope de Veau Viennoise

15,70 €

Kalbschnitzel nach Wienerart

Le Cordon bleu de Veau Pané

17,90 €

Paniertes Kalbscordonbleu  

L’Escalope de Porc Chasseur

14,80 €

Jägerschnitzel

Le Magrêt de Canard au Miel sauvage et Réduction balsamique

23,60 €

Entenbrust an wildem Honig und Balsamicoréduktion

Le Suprême de Poulet fermier aux Amandes Sauce safranée

17,20 €

Freilandhähnchenbrust mit Mandeln und Safransauce

Le Filet de Cheval à la Provençale

21,40 €

Pferdefilet nach Provinzialer Art

     
         Poissons, Crustacés, Coquillages…

Le Feuilleté de Scampis à l’Indienne 

20,40 €
Scampis im Blätterteig an Currysauce
La Sole Meunière ( 400-500 gr)

26,80 €

Seezunge nach Müllerinart

La Truite Meunière de nos Viviers

17,30 €

Forelle aus eigener Zucht nach Müllerinart

Le Filet de Sandre rôti sur Lit de Fenouil et Basilic Sce Raifort au Cidre 

22,80 €

Zanderfilet auf Fenschelbett mit Basilikum an Meerrettich-Apfelweinsauce
Les Noix de St. Jacques rôties Sce Mangue, Estragon, Chili sur lit de Spaghettinis
25,80 €

Sankt Jakobmuscheln an Mango,Estragon, Chili Sauce auf Spaghettinis Bett
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