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Nos sélections
Les sélections Logis









75 cl  
Riesling 2010  Domaines Vinsmoselle « Côteaux de Schengen »


 
24,70

Auxerrois 2008   Dom. Vinsmoselle «Coteaux de Schengen »
 

  

21,50


Pinot noir rosé 2009 Dom. Vinsmoselle Cuvée Ed. de la Fontaine



21,60 

Crémant Poll Fabaire Cuvée brut

 






22,90

       
Les suggestions et fonds de Caves
Vins Blancs :


Auxerrois Grand premier Cru 2010 Dom. Mathis Bastian Remich Goldbierg

18,60



Cuvée  Personelle Sélection du Patron



Pinot Gris “Gris de Gris “ 2009 Domaine Mathis Bastian Remich



26,80

La robe rosée à reflets de pelure d’oignon , issue d’une macération pelliculaire à froid de Pinot gris

égrappé. Le nez s’ouvre sur des arômes de fruits blancs apparaît suave, soulignée par une pointe mentholée.


Le Crémant “ Méthode traditionelle” Caves Schlink-Hoffelt




22,50

Mousseux de « Méthode champenoise » d’une fraîcheur naturelle , rond et savoureuse


Vins rouges :
Rully Préaux 2004 «les Villeranges» du Domaine Fayverley



36,70

Vin d’un rubis poupre , présente une distinction particulière tout en finesse et élégance.

 Il sent le lilas, la violette et la framboise. 

Señorio de los Llanos *Gran Reserva* 2002 Valdepenãs 




24,80

Longue maturation en vieilles fûts de chêne de raisins Tempranillo soigneusement choisies
Les sélections du Clos de Verdots selon David Fourtout:
Clos des Verdots Bergerac rouge 2007







25,70
Vin rouge fruité aux tanins soyeux, une bouche ample évoluant vers une finale fraiche

Cépages : 80% Merlot, 15% Cabernet franc et 5 % Malbec

Clos des Verdots Bergerac rosé A.O.C 2009






23,50

Vin rosé fruité, très agréable due à un élevage sur lies fines, une bouche ronde et dense
Cépages : 50% Cabernet, 30% Malbec et 20% Merlot

Tours des Verdots Bergerac blanc sec 2009






25,40

Vin fin et puissant alliant élégance et équilibre, élevé et vieilli en fûts de chêne

Cépages : 50% Sémillion, 45% Sauvignon blanc, 5% Muscadelle

Clos des Verdots Côtes de Bergerac moelleux 2009





28,80

Le Sémillion et  la Muscadelle ont été ceuillis en surmaturité et pressés avec soins.
Cela se sent dans la finesse du jus, sa douceur qui ne masque pas d’amers. 

Miellé, abricoté, il reste bien sur le fruit . Délicieux en Apéro

Cépages : 90% Sémillion, 10% Muscadelle 
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